
Kürbiscreme-Suppe 8,00€

Parmesanschaumsuppe 7,80€

Nüsslisalat
an Balsamico-Dressing

klein  6,50€
groß  8,50€

Saure Kutteln
mit Rösti 

17,50€

Gegrillte Bratwurst
mit Zwiebelsauce, Rahmsauerkraut
und knuspriger Rösti aus Lauchringer Bio-Kartoffeln

19,50€

Bunte Salatplatte 
mit gegrilltem Hähnchen aus der Keule

19,50€

Zanderfilet
mit Rahmsauerkraut und Bratkartoffeln

27,50€

Rehpfeffer aus heimischer Jagd
mit Williamsbirne, Preiselbeeren,
Apfelrotkraut und hausgemachten Spätzle

27,00€

Rehschnitzel aus heimischer Jagd
mit Preiselbeer-Rahmsauce, Apfelrotkraut,
hausgemachten Spätzle und Preiselbeerapfel

32,50€

¼ Ente vom Grill
mit Apfelrotkraut, Knödel und Marzipanapfel

29,50€

Hausgemachte Apfelküchle
mit Vanilleeis und hausgemachter Vanillesauce

9,50€

Herbstkarte
GARTENHOTEL FELDECK

ZUM APERITIF

Unser Apfelsecco aus eigenen Äpfeln                                                           0,2l 5,50€

Von der sonnigen Adriaküste Süditaliens:
Brombeere, Blaubeere, Pflaume und reife Kirsche, weich und ausgewogen im Geschmack.

0,1l  5,90€           0,25l  11,00€           0,5l  22,00 €           0,75l  33,00€

UNSERE WEINEMPFEHLUNG FÜR SIE

Primitivo 2020 · Apulien
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